
Drink’s
 Menu 



Cocktails Menu

MOJITO LEVANTIN - 150 DH

RHUM BLANC, MENTHE FRAÎCHE, JUS DE CITRON, SUCRE, 
EAU GAZEUSE AVEC UNE TOUCHE DE FLEUR D’ ORANGER

MARGARITA ORIENTALE - 240 DH

TEQUILA PATRON, CITRON VERT FRAIS, TRIPLE SEC 
ET EPICES ORIENTALES

ESPRESSO MARTINI - 170 DH

VODKA, ESPRESSO, CAFÉ, SIROP DE SUCRE
DOUX, RICHE ET PARFAIT POUR LES AMATEURS DE CAFÉ

GOLDEN AMELKIS - 220 DH 

VODKA, VANILLE, CHAMPAGNE, FRUIT DE LA PASSION 
AVEC UNE TOUCHE D’OR COMESTIBLE

RUMMAN SPRITZ - 240 DH

LIQUEUR DE SUREAU, CHAMPAGNE, GRENADE 
ET EAU PÉTILLANTE

ZA’ATAR GIN TONIC - 180 DH 

GIN, CITRON, SIROP MAISON ZAATAR, OLIVE ET TONIC

CUCUMBER COOLER - 140 DH 

GIN, CONCOMBRE, JUS DE CITRON VERT ET MENTHE

CITRUS SOUK - 220 DH

TEQUILA, ORANGE, CITRON ET SIROP ÉPICÉ

SUNSET ROSÉ - 160 DH

VIN ROSÉ , PAMPLEMOUSSE, ROMARIN ET EAU GAZEUSE

ROSE ROYALE - 180 DH

GIN, ROSE, LITCHI, MOUSSE LÉGÈRE

PISTACHIO COLADA - 180 DH
RHUM BLANC, LAIT DE COCO, PISTACHE ET JUS D’ANANAS

TOUS NOS COCKTAILS SIGNATURES SONT
DISPONIBLES EN VERSION CLASSIQUE

CINNAMON APEROL - 240 DH

APEROL, ORANGE, CHAMPAGNE, CANELLE 
ET EAU PÉTILLANTE



Mocktails Menu

VIRGIN MOJITO -95 DH

CITRON, MENTHE FRAICHE, EAU GAZEUSE OU LIMONADE
ET CASSONADE 

RED RUMMAN - 110 DH

GRENADE,  FRAMBOISE, ANANAS ET CITRON VERT

GREEN GARDEN - 110 DH

CONCOMBRE, POMME ET MENTHE

AMELKIS BOOSTER - 85 DH

JUS DE CITRON, GINGEMBRE, MIEL ET EAU PLATE

GOLDEN DRIVE - 105 DH

JUS D’ORANGE, MIEL ET ÉPICES ORIENTALES

VIRGIN SPRITZ - 95 DH

SIROP DE ZEST D’ORANGE, MORCEAU D’ ORANGE ET
EAU PÉTILLANTE

VIRGIN HUGO - 95 DH

FLEUR DE SUREAU, SUCRE, MENTHE ET EAU PÉTILLANTE

TROPICAL STAR - 110 DH

FRUIT DE LA PASSION, MANGUE, VANILLE, JUS DE
CITRON ET SHOT DE LIMONADE

VIRGIN MOJITO PASSION - 105 DH

CITRON, MENTHE FRAICHE, EAU GAZEUSE OU LIMONADE, 
CASSONADE ET FRUIT DE LA PASSION

VIRGIN MOJITO GRENADE - 105 DH

CITRON, MENTHE FRAICHE, EAU GAZEUSE OU LIMONADE, 
CASSONADE ET GRENADE



Wines Menu 
CHAMPAGNE

RUINART BRUT 360 DH

RUINART BLANC DE BLANC

VINS ROSÉ

PREMIÈRE DE BACCARI ROSÉ
VIN MAROCAIN À LA ROBE CLAIRE
FRAIS ET FRUITÉ 

120 DH

WHISPERING ANGEL
VIN ROSÉ FRANÇAIS
CÔTE DE PROVENCE

220 DH

VINS BLANC

PREMIÈRE DE BACCARI BLANC
VIN MAROCAIN À LA ROBE DORÉE
GOURMAND, FRAIS ET MINÉRAL 

130 DH

PASCAL JOLIVET, SANCERRE
VIN BLANC FRANCAIS, FRAIS DU
Pays de la Loire 

240 DH

VINS ROUGE

PREMIÈRE DE BACCARI ROUGE
VIN MAROCAIN ASSEMBLAGE DE SYRAH
ET DE CABERNET FRANC & COMPLEXE, 

140 DH

CHATEAU MAICAILLOU
VIN ROUGE FRANÇAIS, EQUILIBRÉ ENTRE
PUISSANCE  ET FINESSE, DE BORDEAUX

260 DH

AU VERRE BOUTEILLE 75CL

2200 DH

3200 DH

720 DH

1200 DH

790 DH

1400 DH

890 DH

1600 DH

RUINART ROSÉ 3400 DH



Boissons
EAU PLATE
SIDI ALI : 25CL / 75CL 
ACQUA PANNA: 25CL / 75CL 

20 DH /35 DH
40 DH / 75 DH

EAU PETILLANTE

BIERRE
CASABLANCA

SODAS

COCA COLA /  ZERO
SPRITE / LIMONADE 
SCHWEPPS CITRON / TONIC
REDBULL /  ZERO
GINGER BEER

JUS

ORANGE / POMME /
ANANAS / MANGUE

SIROPS

THÉ À LA MENTHE
THÉ FLEUR D’ORANGER
THÉ JASMIN
BREAKFAST TEA
VERVEINE 
CAMOMILLE
INFUSION ORIENTALE
THÉ À PARTAGER 

CAFÉ

EXPRESSO
CAFÉ ALLONGÉ
CAFÉ MAROCAIN
AMERICANO
CAFÉ GLACÉ
CAFÉ LATTE GLACÉ
CAPPUCINO
( VANILLE OU CARAMEL)
LAIT VÉGÉTAL

THÉ ET INFUSION

GRENADE / MENTHE / PASSION
FRAMBOISE / ROSE / CITRON

45 DH

20 DH

30 DH
35 DH
35 DH
35 DH
45 DH
45 DH
40 DH
20 DH
20 DH

WHISKY
GLENFIDDICH 12 ANS

55 DH

PATRON SILVER

TEQUILA 180 DH

VODKA
BELVEDÈRE

170 DH

GIN
HENDRICK´S

150 DH

RHUM
HAVANA CLUB 3 ANS

120 DH160 DH

COGNAC
HENNESSY

180 DH

35 DH
35 DH
35 DH
35 DH
40 DH
40 DH
40 DH
50 DH

Boissons Chaudes 

OULMES : 25CL / 75CL 
SAN PELLIGRINO : 25CL / 75CL 

20 DH /35 DH
40 DH / 75 DH

35 DH
35 DH
35 DH
60 DH
60 DH

Alcool 



L ’éphémère

ÉDITIONS LIMITÉES & EXPÉRIENCES CULINAIRES EXCLUSIVES.



Food Menu 
From Beirut to Dubai, from Dubai to Marrakech, THE 3 invites
you to a culinary experience inspired by Eastern traditions,

exceptional ingredients, and the art of sharing.

De Beyrouth à Dubaï, de Dubaï à Marrakech, THE 3 vous invite à
Une expérience culinaire inspirée des traditions orientales, des

produits d’exception et du partage.

Levantine Cuisine Elevated



Terre & mer
Œufs mimosa revisités

4 créations de nos pizzas arabes maison
version mini - 350 dh

Caviar et accompagnements

30 grammes de caviar,  accompagné d’une
crème spéciale, d’une pomme de terre vapeur
ou de blinis maison au choix - 1320 dh

A partager
Mézzés végétariens

Sélection de 5 mézzés du levant au
format dégustation- 250 dh

Mezzés mixtes

Sélection de 5 mézzés signature, véggie
et terre & mer - 390 dh

Shawarma experience 

4 mini shawarmas signature à
partager - 290 dh

Sfiha collection

Les Mezzés Veggie
Houmous

Crème de pois chiche, tahini et
citron - 80 dh

Moutabal fumé

Caviar d’aubergines rôties et
grenade - 85 dh

Falafel du levant

Falafel de pois chiches frits aux graines
de sésames & herbes fraîches - 95 dh

Sigara au fromage

Cigares chauds et croustillants au
fromage fondant - 95 dh

Labneh fraîcheur

Spécialité à base yaourt egoutté, de
menthe et de concombre - 85 dh

Labneh à la truffe

Fromage blanc affiné parfumé à la
truffe - 135 dh

Œufs farcis crémeux et surprise du
chef - 105 dh

Thon cru signature

Thon mariné au sumac et assaisonné à
l’huile d’olive vierge - 175 dh

Foie de volaille rumman 

Foie fondant sauté à la réduction
de grenade - 160 dh

Creme de thon

Thon écrasé fumé, burrata crémeuse et
condiments méditerranéens - 145 dh

Croustillant de poulet

Croustillant de poulet à l’ail,
citron et olives - 120 dh

Servis avec pains ou blinis maison

Crevettes du levant

Crevettes marinées à la tomate et au
citron avec de la féta - 175 dh

Golden halloumi grillé 

Halloumi tranché et grillé doré au
miel et aux herbes - 120 dh



2 pièces de shawarma au haloumi
grillé, cornichons et sauce tahini à
l’ail - 240 dh

Sfihas
Sfiha truffe

Shawarmas Collection  
shawarma royal filet

2 pièces de shawarma au filet de bœuf et à
la truffe - 290 dh

Shawarma poulet

2 pièces de shawarma de poulet à la
libanaise, cornichons et sauce tahini à
l’ail - 240 dh

The 3 burger Roll

Viande hachée grillée, cheddar fondu,
pickles, laitue, tomates et sauce secrète du
chef, le tout roulé - 260 dh

Shawarma halloumi

Les Salades

Grecque aux crevettes 

crevettes snackées, tomates, concombres,
oignons, câpres, olives, croutons 
et feta - 210 dh

Fattoush traditionnelle

Crispy tuna Salad

Duo de thon assaisonné, salade, skyr,
câpres, oignons, riz crispy, tomates,
olives - 220 dh

La buratta

Burrata entière sur son carpaccio de
tomates, pesto de pistache et ses
condiments méditerranéens - 195 dh

Falafel bowl signature

Falafels, houmous, crudités fraîches
et sauce tahini - 170 dh

Sfiha crème, fromage et à la truffe
noire - 290 dh

Sfiha au thon

Sfiha tomate, fromage,  thon
citronné et  câpres - 250 dh

Sfiha halloumi & miel

Sfiha crème, fromage et au halloumi
doré au miel- 240 dh

Sfiha viande hachée

Sfiha tomate, fromage, viande
hachée parfumée aux épices du
Levant - 250 dh

Nos sfihas sont réalisées à partir
d’une pâte fine du Levant, garnie
puis cuite au four dans l’esprit
d’une pizza orientale

Nos shawarmas sont servis dans
un pain  finement roulé et
accompagnés de frites maison

Laitue croquante acidulée, tomates,
concombres, oignons rouges, pain pita
croustillant, sumac et huile d’olive vierge  -
150 dh

DÉCLINAISONS :
Poulet mariné + 40 dh
Halloumi grillé + 60 dh



Les Sides
The batata

Pomme de terre rôtie au cœur
fondant - 75 dh

Fattoush fraîche

Frites à notre façon - 75 dh

Légumes grillés 

Légumes grillés à l’huile d’olive
vierge - 65 dh

Salade du levant - 65 dh

Riz du levant

Riz safrané - 65 dh

Frites maison

Les Viandes

Kefta fumée 

Recette de viande hachée parfumée
aux épices du levant, grillée et 
fumée - 260 dh

Brochettes de poulet

Blanc de poulet mariné à la libanaise,
cuit sur broche - 270 dh

Filet de bœuf au zaatar

Filet de bœuf grillé et mariné au
zaatar- 360 dh

Aubergine rôtie 

L’aubergine du chef, entière et
gratinée au four - 170 dh

Bar levantin 

Bar entier cuit au four en croûte de
sel  - pour 2 pers 620 dh 

Mixte grill signature

Assortiment de grillades kefta, poulet,
bœuf et agneau  -  1 pers 360 dh 
à partager (2 pers) 690 dh

Côtelettes d’agneau

Côtelettes d’agneau grillées aux
épices - 320 dh

Les poissons et veggies

Mhammsa crémeuses 

Perles de pâtes au safran et aux
crevettes façon risotto - 260 dh

Pâtes à la truffe

Pour les amateurs de truffe, de
délicieuses pâtes à la truffe noire et
parmesan  - 340 dh

Supplément Truffe 50 dh

Les gambas grillées 

Gambas parfumées et grillées - 340 dh

Filet de poisson grillé ou
meunier 

Tartare de bœuf 

Tartare de bœuf aux câpres, huile
d’olive vierge et parfumé aux herbes
fraîches - 240 dh Feta au four

Feta enrobé d’une pâte filo, arrosé de
miel et tomates cerises rôties
fondantes - 210 dh

Filet de poisson blanc du jour,
simplement grillé ou façon meunière
avec ses capres  - 320 dh



Crème brulée aux agrumes 

Fondant au chocolat 

Dubai Chocolate Baklava

Feuilletage croustillant, pistache torréfiée et cœur
croustillant inspiré des saveurs de Dubaï - 140 dh

Symphonie de fruits

Fruits frais de saison, fraîcheur du
marché - 90 dh

Glaces artisanales 

Fleur d’oranger
pistache iranienne 

nougat de fès
corne de gazelle

gianduja chocolat, noisettes et argan
vanille Madagascar intense

Fraise
Citron

orange cannelle 
framboise à la rose

1 parfum au choix - 45 dh
2 parfum au choix - 85 dh
3 parfum au choix - 120 dh

Les Desserts

The 3 experience 

Dessert à partager, 
assortiment de nos différents desserts, de glaces 

et de fruits frais - 320 dh

Fondant au chocolat au  coeur
rocher Amlou - 110 dh

Crème brulée dans son fruit, 
saveur au choix : citron meringué ou

orange passion  - 100 dh

Flan libanais parfumé 
à la fleur d’oranger 

et pistache concassées - 90 dh

Mouhalabieh

Gazelle royale d’Amelkis

Cornes de gazelle revisitées, base amandes,
déclinaison de saveurs et de couleurs 

avec sa boule de glace - 120 dh



Boisson chaude au choix :
Espresso, double espresso,

americano, cappuccino, café latte,
parfum vanille ou caramel, thé ou

infusion

Option lait végétal :
Amande ou soja

Jus d’orange frais

Corbeille de viennoiseries

Pain artisanal, beurre & confitures

Œufs au choix :
Omelette nature, omelette

fromage, œufs brouillés, œufs
brouillés blancs, œufs pochés, œufs

sur le plat

Yaourt

Assiette de fruits frais

Morning golf
200 dh   

Morning levant
240 dh

Morning Collection

Boisson chaude au choix :
Espresso, double espresso,

americano, cappuccino, café latte,
parfum vanille ou caramel, thé ou

infusion

Option lait végétal :
Amande ou soja

Jus d’orange frais

Pain artisanal & pita tiède

Assortiment de mezzés :
Houmous, labneh, crudités
fraîches & herbes du levant

Halloumi grillé

Œufs au choix :
 shakshuka, omelette levantine ou
œufs sur le plat aux épices douces

Msemens accompagnées de miel 
& amlou

Boisson chaude au choix :
Espresso, americano,

cappuccino léger, café latte,
thé vert ou infusion

Option lait végétal :
Amande ou soja

Jus detox du jour

Granola maison & yaourt grec

Toast complet & œufs au choix :
Œufs pochés, œufs brouillés

blancs, omelette blanche ou
œufs sur le plat

Assiette de fruits de saison

healthy morning
160 dh
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